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ANMÄLAN 
Livsmedelsanläggning 
 
 
Anmälan avser  
□ Ny livsmedelsanläggning  □ Ägarebyte eller ändring av befintlig verksamhet  
 
 
Information om Personuppgiftslagen 
Personuppgifter som du lämnar här behandlas av Samhällsbyggnadskontoret i syfte att registrera och administrera för verksamheten nödvändiga uppgifter. Personuppgiftsansvarig är Bygg- 
och miljönämnden, Söderköpings kommun. Du kan årligen skriftligen begära hos nämnden att få information om dina personuppgifter och hur dessa används. Du kan begära att 
personuppgifter rättas. Uppgifter som utgör allmän handling kan komma att lämnas ut till den som begär det. 
 
Information om livsmedelsföretaget 
Företagets namn (verksamhetsutövarens namn för enskild firma) 
 
 

Organisationsnummer (personnummer för enskild firma) 
 

Innehavare  
 
 

Telefon (även riktnummer) 
 

Faktureringsadress (gata, box) 
 
 

Postnummer Ort 

Fax (även riktnummer) 
 
 

Mobiltelefon 
 

Kontaktperson (namn) 
 
 

E-postadress 
 

Kopia av registreringsbevis för tecknad firma ska bifogas! 
 
Information om Lokal/Plats/Utrymme 
Anläggningens namn 
 
 

Telefon till anläggningen 
 

Besöksadress  
 
 

Postnummer Ort 

Fastighetsägare 
 
 

Fastighetsbeteckning 
 

                                                                  registreringsnummer 
 
    □   Fordon 

 
 
  □  Tält, stånd 

 
 
 □    Ambulerande verksamhet 

 
Tid som anmälan avser 
 
□  Tills vidare 

Avser starta den: Tidsperiod (fr.om. – t.om.) 
 

Antal tillfällen/år (tillfälliga verksamheter) 
 
 

Verksamheten får påbörjas två veckor efter att anmälan lämnats in om inte annat meddelats från Miljöskyddskontoret 
 
Verksamhet 
 
□ Restaurang               □ Café                        □ Gatukök                        □ Pizzeria 
 
□ Förskolekök              □ Skolkök                   □ Kök på äldreboende      □ Catering 
 
□ Kiosk                         □ Butik utan manuell hantering                           □ Butik med manuell hantering (chark, självplock) 
 
□ Distributör/transport  □ Lager/grossist         □ Industri                          □ Annan verksamhet 
 
 
Producerar verksamheten livsmedel avsedda för barn under 5 år, personer med nedsatt immunförsvar 
(ex. äldre& sjuka) eller personer med allergi/överkänslighet mot livsmedel? ……JA ……NEJ 

 
Uppgifter om verksamhetens omfattning 
Antal årsarbetskrafter 
 
 

Antal konsumenter (portioner/dag) genomsnitt över året 
 
 

Ton utgående produkt per år (industriell tillverkning) 
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Uppgift om verksamhetens risker avseende hantering av livsmedel 
 □   Hög risk t ex: 
Tillagning av mat från rått kött, rå fisk, rått fjäderfä och opastöriserad mjölk. Gäller även frysta produkter som helt eller delvis består av råa 
animalier (kött, fågel, fisk) 
Transport av varmhållna livsmedel 
Malning av kött eller fisk, tillverkning av köttberedning 
Nedkylning av varm mat 
 □   Mellan risk t ex: 
Tillagning av vegetariska maträtter eller maträtter baserat på animalier (kött, fågel, fisk) som tidigare har värmebehandlats, t ex kokning av 
potatis/pasta/ris, tillverkning av pastasallad, smörgåsar, tårtor och dylikt 
Styckning, skivning av t ex skinka 
Återuppvärmning av mat 
Varmhållning 
 □   Låg risk t ex: 
Kylförvaring 
Upptining av frysta livsmedel 
Manuell hantering av oförpackad glass, både mjukglass och kulglass 
 □   Mycket låg risk t ex: 
Bakning av matbröd, hårt bröd eller torra kakor som i sin helhet är värmebehandlade 
Hantering av varor som inte kräver kylförvaring, t ex frukt, godis, torrvaror 
Hantering av frysta livsmedel 
Uppvärmning av frysta färdiga produkter, t ex pajer och pizzabitar för direktförsäljning 
 
Vatten, avlopp och avfall 
Vattnet som används är 
  □   Kommunalt 

 
 □   Vatten från egen brunn/privat vattenverk 

 
□    Annat: 

Avlopp 
  □    Ansluten till kommunalt avlopp 

 
  □   Ansluten till enskilt avlopp 

 
□    Annat: 

Avfall 
  □   Kylt soprum 

 
  □  Plats för sopsortering 

 
□    Fettavskiljare 

  
Verksamhetsbeskrivning/Övriga upplysningar 
 
Bifoga gärna meny/produktbeskrivning  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Information 
Uppgifter som lämnats på blanketten används vid bedömningen av anläggningens riskklassificering och utgör grund för den årliga avgiften. 
 
Avgifter i samband med registreringen 
Miljöskyddskontoret tar ut en timavgift för handläggning av anmälan enligt fastställd timtaxa. Förutom registreringsavgift betalas årlig 
kontrollavgift i samband med att anläggningen registreras. Årsavgiften betalas med helt avgiftsbelopp från och med det år som verksamheten 
startar (gäller från och med 2010).  
 
 
Namnteckning 
Ort och datum 
 
 
Sökande, namnteckning                                                                                                               Namnförtydligande 
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