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Mobil anlaggning

Med mobil anlaggning menas fordon, vagn eller liksb@som for att na sin
kundkrets maste forflytta sig. Vanligtvis kravs fattdonet har en baslokal dar
rengoring, diskning, lagerhallning mm. skall skeifidn hur valutrustat
fordonet &r, stélls krav pa hur ofta det maste ck@sin bas. Normalt ska detta
ske dagligen efter avslutad férsaljning.

Denna lista ar tankt som ett hjalpmedel vid plamgav en livsmedelslokal. Har finns
uppraknat olika utrymmen, inredning och utrustrsogn kan behdvas i en
livsmedelsanlaggning av denna typ. Skillnader bhedegya verksamhetens storlek och
inriktning kan naturligtvis forekomma.

Vid hantering av livsmedel, maste bestammelsetagair, forordningar och foreskrifter
foljas. Darutbver finns branschriktlinjer som kamderlatta t ex utformningen av en lokal.
Manga krav i EG-férordningarna om livsmedelshydieskriver en malsattning for en bra
livsmedelshantering utan att exakt ange hur satetiog ska goéras. Det ger mdjlighet for en
viss flexibilitet. Foretagarna har ansvaret forvagta att de I6sningar de valt innebar att
lagstiftningen uppfylls.

Miljokontoret gér en bedémning av anlaggningensifééttningar vid kontorets kontroll nar
verksamheten har startat. Vid forsta besoket kdates hela anlaggningen d v s egenkontroll
och lokal. Om eventuella avvikelser konstaterasmi§okontoret stallning till vilka atgarder
som ar nédvandiga.

En mobil anlaggning far starta tidigast tva veckorefter att en anméalan om registrering
har lamnats till miljokontoret om inte miljokontore t har registrerat anlaggningen innan
dess.

Nedanstaende krav kan alltsa anpassas till verksiamé storlek och karaktar.

1. Inredning och utrustning i fordonet

Kraven pa vilken utrustning som ska finnas i derbitacanlaggningen varierar beroende pa

vilken hantering av livsmedel som ska ske. Gemensaitrav pa alla mobila anlaggningar ar

dessa:

L1 Farskt vatten i tank eller dunk, minst 60 litevjssa fall mer. (Tillrackligt fér matlagning,
handtvatt och disk.)

1 Varmvattenberedare med pump

[0 Handtvattstall med engangshanddukar och tval

[0 Uppsamling av spillvatten, tommas fran utsidan

L] Ventilation

(1 Varuskydd

L] Kylférvaring

L Frysférvaring

L Plats for stadutrustning

O Plats for atskild forvaring av privat- och arbé#gler samt ev. smutstvatt



O Tillgang till toalett fér personalen
] Plats for avfall, returburkar etc.

2. Baslokal

LI Tillr&ckligt med kylférvaring for olika livsmedét ex kott, fisk, gronsaker samt
fardiglagade ratter)

U Frys

L] Diskbank med ho

[ Arbetsbankar med ho och blandare beroende pa tminfabch karaktar

L1 Plats for utrustning till fordonet eller vagnerext kylbox eller liknande

L] Utrymme for torrvaror, drycker, tekniska artiklar

L1 Utrymme for férpackningsmaterial

L Plats for stadutrustning (rengéringsmedel etc.)

L1 Upphéangningskrokar for stddredskap (moppar, skrejuo)

[J Utslagsvask och blandare

Specifik information om lokalens utformning, inrédlg och utrustning finns i
informationsbladen for restaurang respektive gatukiavsett var livsmedlen bereds, fordon
eller baslokal sa stalls likadana hygieniska ki@aw $ ett restaurangkok, gatukok etc. Separat
personaltoalett i fordonet eller i baslokalen kréws beredning av oférpackade livsmedel
kommer ske.

3. Ovrigt

[0 Kontakta Tekniska kontor om du funderar pa atpstkommunens ytor
[0 Kontakta Idrott och fritid, tfn 0121-186 25, om fiinderar pa torghandel
[0 Kontakta Fastighetsagaren om du vill sta pa privaitk

[0 Kontakta Polisen for tillstand av begagnande {agtie) av offentlig plats



