Mjuk pepparkaka med philadelpiaost (till en langpanna)

1,2 | vetemjol
6 dl strésocker
4 tsk kanel

4 tsk ingefara
4 tsk nejlikor
4 tsk bikarbonat
400 g smor

4 dl gradde

4 dl mjolk

2 dl sirap

1dl lingonsylt

Blanda alla torra ingredienser och rér ihop

Blanda ner resterande ingredienser

Hall upp i en smord langpanna och gradda i 175 grader i ca 30min.
Prova med potatissticka.

Glasyr

300 gram philadelpiaost

125 gram smor (rumsvarmt)

5 dl florsocker

1 msk vaniljsocker

ROr ihop glasyren och bred ut pa kakan nar den svalnat.

Skar kakan i rutor innan smeten breds pa kakan.

/INinna



